
Página 1 de 1

➢ Salvado de Trigo

➢ Organolépticas

Apariencia: Cascarillas finas

Color: Café claro

Olor: Característico del trigo

(Sin olores extraños)

Sabor: Característico del trigo

(Sin sabores extraños)

➢

Humedad: Menor a 14.5 %

Cenizas: Menor a 8.0 %

➢ 40 kilogramos

➢ Sacos de Polipropileno

"No alteran las cualidades higiénicas, nutritivas y técnicas del producto"

Conforme lo especificado en la NTE INEN 1689:1989

Envases cerrados sobre pallets y separados de la pared.

En un ambiente limpio, fresco y seco.

➢ Nombre Comercial:

➢

➢

FICHA TÉCNICA 

AFRECHO DE TRIGO

Código: 082-D

Versión: 02

Dirección:

Tres (3) meses a partir de la fecha de elaboración impresa en la etiqueta o envase

Fabricante: 

Molinos Miraflores S.A.

Ubicación:

País: ECUADOR Provincia: TUNGURAHUA Cantón: AMBATO Parroquia: SANTA ROSA

Presentaciones:

Envases:

Rotulado:

Almacenamiento:

Tiempo de Vida útil: 

Composición: 

Subproducto obtenido del proceso de molienda de trigo, procedente de las capas externas del

grano (salvado) que quedan después de extraer la harina.

Nombre Comercial: Afrecho de Trigo Molinos Miraflores

Descripción:          

Especificaciones:

Físico - Químicas

Calle: AV. TERCERA Número: SN Intersección: AV. PRIMERA Edificio: PARQUE INDUSTRIAL 

Referencia: ATRAS DE TEIMSA

Documento de propiedad exclusiva de MOLINOS MIRAFLORES S.A. Se prohíbe su reproducción total o parcial sin la autorización de la empresa.

Área de Aplicación: Alimentación animal

Alérgenos: Por ser un producto derivado del trigo, contiene gluten, que es un alérgeno.


