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Nombre Comercial:

Afrecho de Trigo Molinos Miraflores

Descripcion:

Subproducto obtenido del proceso de molienda de trigo, procedente de las capas externas del
grano (salvado) que quedan después de extraer la harina.

Composicion:

> Salvado de Trigo

Especificaciones:

» QOrganolépticas

Apariencia: Cascarillas finas ﬂms
Color: Café claro e
Olor: Caracteristico del trigo

(Sin olores extrafios)
Sabor: Caracteristico del trigo

(Sin sabores extrafios)
> Fisico - Quimicas

Humedad:

63 o OHOALJY “ins i

Menora 14.5%

Cenizas: Menora 8.0 %

I 7 s Afrecho 40 kg

Area de Aplicacion:

Alimentacion animal

Alérgenos:

Por ser un producto derivado del trigo, contiene gluten, que es un alérgeno.

Presentaciones:

> 40 kilogramos

Envases: > Sacos de Polipropileno
"No alteran las cualidades higiénicas, nutritivas y técnicas del producto”
Rotulado: Conforme lo especificado en la NTE INEN 1689:1989

Almacenamiento:

Envases cerrados sobre pallets y separados de la pared.

En un ambiente limpio, fresco y seco.

Tiempo de Vida util:

Tres (3) meses a partir de la fecha de elaboracion impresa en la etiqueta o envase

Fabricante:

» Nombre Comercial:

Molinos Miraflores S.A.
> Ubicacidn:
Pais: ECUADOR Provincia: TUNGURAHUA Cantén: AMBATO Parroquia: SANTA ROSA
> Direccion:
Calle: AV. TERCERA Numero: SN Interseccion: AV. PRIMERA Edificio: PARQUE INDUSTRIAL
Referencia: ATRAS DE TEIMSA

|Documento de propiedad exclusiva de MOLINOS MIRAFLORES S.A. Se prohibe su reproduccion total o parcial sin la autorizacion de la empresa.




